
Más info:

www.degustajaen.com

Ajhito es diferente a cualquier restaurante asiático en el que 
hayas estado. Déjate sorprender en nuestra Izakaya donde 
fusionamos las cocinas Japón-Jaén dando lugar a unas 
elaboraciones únicas.

Un izakaya es un típico bar o restaurante japonés, que además 
pueden encontrarse en las ciudades más cosmopolitas del 
mundo, como es Jaén en este caso, que cuenta con Ajhito para 
traer los sabores fusión más sorprendentes a los paladares de 
los jiennenses.

En Ajhito convergen los sabores y técnicas culinarias de la 
cocina tradicional japonesa con la comida típica de Jaén.

Influenciada por sus distintos mentores como Dani García 
o Martín Berasategui, donde usaban productos orientales 
cotidianamente y sin quererlo o mejor dicho sin darme cuenta, 
han ido inculcando en mí saber hacer productos y técnicas que 
interaccionan perfectamente con nuestra gastronomía con la 
Jiennense para ser más exactos.
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PIRULETA DE LA FERIA 

TRILOGÍA DE LA TRUCHA

NIGIRI DE SARDINAS DE SANTA CATALINA 
AHUMADA CON SERRÍN DE OLIVO

DUMPLING DE POLLO ECOLÓGICO EN PEPITORIA, 
CORAL DE AZAFRÁN Y YEMA DE HUEVO RELLENA.

DUMPLING DE CORDERO SEGUREÑO, 
BONIATO, SALSA DE SETAS Y OSTRAS.

NIKUMAN DE MORCILLA DE LAS 
INFANTAS, HOISIN Y KATSUOBUSHI

OCHIOBAO DE CHORIZO DE LAS INFANTAS, 
TERIYAKI Y CEBOLLA FRITA 

TARTA DE QUESO DE CABRA CON 
REDUCCIÓN DE VINO A LA VAINILLA 

Productores

EMBUTIDOS LAS INFANTAS 

QUESERÍA CORTIJO LA VICARÍA

MILDIASER CÁRNICAS JIENNENSES

OBRADOR LA PANADERÍA

SALINAS DON DIEGO

JAMONES SIERRA SLL

PEZ Y PER AHUMADOS

VINOS DE JAÉN

49 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

El restaurante ANTIQUE está ubicado en pleno corazón del 
casco histórico de Úbeda, ciudad nombrada por la UNESCO 
“Patrimonio Cultural de la Humanidad” junto con Baeza, gracias 
a la calidad y buena conservación de sus numerosos edificios 
renacentistas.

Cuidada cocina tradicional evolutiva tanto en sus platos como 
en sus tapas, elaborada con productos de temporada. Todo 
ello con una marcada tendencia de calidad en un ambiente 
acogedor y exclusivo.

Destacamos el equipo de cocina quien con habilidad y maestría 
proporciona a sus platos una combinación de alta calidad en 
productos así como de sabores y presentaciones más variadas, 
con el único fin de satisfacer y sorprender hasta los paladares 
más exquisitos.
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Calle Real, 25. 23400 Úbeda (Jaén)

953757618

restauranteantique@gmail.com

www.restauranteantique.es

#degustajaen #Artemonte #aceitunerajiennense 
#nueceslacanenera #castillodecanena #mariscoscastellar 

#carnicasjchica #ajosgallardo #quesossierrasur 
#puertadelasvillas #artechoc1 #bodegascampoameno 

#sierradecazorlaagua #antiqueubeda



Bienvenida
DEGUSTACIÓN VINO DE LA TIERRA
DEGUSTACIÓN DE ACEITE TEMPRANO 
APERITIVO, ESPUMA DE CUARRÉCANO 
CON TORREZNO 
APERITIVO, CROQUETA CREMOSA 
DE CHORIZO DE JABALÍ
CARPACHO DE PERA BLANQUILLA, JAMÓN IBÉRICO, 
VINAGRETA DE PISTACHO Y REQUESÓN

GNOQUIS, CREMA DE “QUESOS Y BESOS” 
VELO IBÉRICO DE CAÑA Y NUECES 

ANDRAJOS DE ÚBEDA CON AMERICANA 
DE CANGREJO Y PULPO 

LOMO DE CIERVO DE NUESTRA SIERRA, CREMA 
DE MAÍZ TOSTADO Y CHIPS DE VEGELALES

PIÑA A LA PARRILLA, GÁSTRICO DE 
MANDARINA Y HELADO DE VAINILLA
AROMATIZADO CON ROYAL “JAÉN 
SELECCIÓN” Y MIEL DE LIMONERO
TRUFA DE CHOCOLATE, LICOR DE NARANJA Y JENGIBRE

PRODUCTORES

AOVE OLEÍCOLA SAN FRANCISCO

AOVE ACEITES CAZORLA S.C.A.

AOVE PUERTA DE LAS VILLAS DE VILLACARRILLO

ARTECHOC DE BAEZA

JAMONES EL CHULO DE POZO ALCÓN

ARTEMOTE DE ALDEAQUEMADA

HISPAMIEL DE ANDÚJAR

PRODUCTOS URBANO DE ÚBEDA

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

QUESOS CORTIJO CARBONERILLOS DE VALDEPEÑAS DE JAÉN

FREIDURÍA MARTEÑA DE MARTOS

QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN

NUECES LA CANENERA DE CANENA

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

BODEGA Y VEÑEDOS MARCELINO SERRANO DE ALCALÁ LA REAL

40 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Junto al Hospital de Santiago, en Úbeda (Jaén), se encuentra 
nuestro restaurante Asador de Santiago, cuya cocina es ya 
famosa por ofrecer productos siempre de temporada, con la 
mayor calidad y con todo el sabor para que te sientas como 
en casa.

El Asador de Santiago es de los típicos sitios donde nada más 
llegar, te das cuenta de que vas a estar cómodo y a gusto por su 
decoración, por el trato, por la gente…
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Avenida Cristo Rey, 2. 23400 Úbeda (Jaén)

953750463

asadordesantiago@gmail.com

www.asadordesantiago.com



Aperitivo
CARAMELO DE MORCILLA EN CALDERA Y 
PISTACHO CON CHUTNEY DE MANGO

Empezamos
ENSALADA DE HELADO QUESO OLAVIDIA, CONFITURA 
DE CALABAZA, PIÑA Y WANTON FRITO EN PICUAL

TOSTA DE PAN  GALLETA LA IRUELA, TARTAR DE  
TRUCHA, PIPIRRANA JAENERA Y CEBOLLA ENCURTIDA

Pescado
LOMO DE CORVINA SOASADA, ESPINACAS 
ESPARRAGADAS A LA JIENNENSE Y 
VINAGRETA DE SU MAJADO

Carne
PIERNA DE CABRITO DESHUESADA DE LA 
SIERRA SUR DE JAEN, PASTEL DE APIONABO Y 
DEMIGLAS DE SU JUGO CON CHOCOLATE

Postres
PAPAJOTE EN ALMÍBAR DE NARANJA Y ESPUMA 
DE ARROZ CON LECHE Y HELADO DE CANELA

Productores

CARNES J. MADRID MUÑOZ E HIJOS DE ÚBEDA

QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN

PATATAS FRITAS DOMI DE VILLACARRILLO

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

CARNICAS CHICA DE JAÉN

BODEGAS CAMPOAMENO DE FRAILES

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

En estas V jornadas gastronómicas Degusta Jaén queremos 
rendir homenaje a todas aquellas personas que, trabajando 
por la cocina jaenera desde los fogones y/o la investigación 
culinaria, han influido en nosotros a lo largo de nuestra 
trayectoria profesional.

(Javier Zafra – Manuel Urbano – Carmen Rueda – Ana Ramírez. 
– Manuela García Ortega – Marcos Reguera)

También es nuestra intención, rescatar para este menú 
algunos platos a punto de desaparecer del enorme, extenso y 
rico recetario de la provincia de Jaén, con el debido respeto, 
adaptándolos a nuestra forma de ver las cosas.
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Calle Pintor Carmelo Palomino, 10 Bajo. 23009 Jaén

691941918

bomborombillos@gmail.com

https://es-es.facebook.com/bomborombillos/



Aperitivos:
GAZPACHO BLANCO

PATÉ DE BERENJENA ASADA

REMOJÓN DE JAÉN

MEJILLONES EN ESCABECHE DE ALGAS

CRUJIENTE DE MORCILLA CON 
MERMELADA CASERA DE TOMATE

Pescado:
SEPIA EN SU TINTA Y COUS COUS

Carne:
OREJA DE CERDO GUISADA, LENTEJAS 
Y TRUFA DE TORRES

Postre:
PERAS AL VINO TINTO DEL TERRENO 
CON CREMA DE QUESO DE CABRA

Productores

SALINAS DON DIEGO DE MANCHA REAL

TIERRAS VIVAS DE JAÉN

CARNES CRIADO DE ANDÚJAR

MARISCOS  CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

AJOS GALLARDO DE JAMILENA

PATATAS FRITAS SANTO REINO DE JAÉN

BODEGAS CAMPOAMENO DE FRAILES

QUESOS Y BESOS DE GUARRONÁN

EMBUTIDOS CARCHELEJO DE CARCHELEJO

EMBUTIDOS RUANO DE CAMPILLO DE ARENAS

ACEITUNERA JIENNENSE DE JAÉN 

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Un viaje por las  raíces árabes de Baños de la Encina, con una 
cocina con protagonismo del producto local actualizada.

Cocina Ininterrumpida, ideal si vas en carretera. Tres espacios 
para saborear cada momento. Terraza Exterior (en temporada) 
Zona informal, con mesa alta y butaca confortable y salón 
comedor con mesa baja y sofás. Para disfrutar sin prisa de las 
comidas y las sobremesas.
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Calle Bailén, 6. 23711 Baños de la Encina

626109401

https://www.buryrestaurante.com/

administracion@buryrestaurante.com

Más info:

www.degustajaen.com



Aperitivos para compartir
PATÉ DE PERDIZ, POLVO DE AOVE Y REGAÑAS

TARTAR DE SALCHICHÓN  CON ALCAPARRAS

CROQUETAS DE ACEITUNA VERDE Y 
POLLO ECOLÓGICO  MOZÁRABE

Entrante
TABULÉ CON PECHUGAS DE PERDIZ EN 
ESCABECHE Y PIMIENTOS ASADOS

Principal
ALBÓNDIGAS DE CIERVO Y ANACARDOS

Postre
TARTA DE QUESO CON QUESO DE 
CABRA Y CRUMBLE DE GALLETA

Productores

GUARDIÁN DE LOS TROFEOS DE BAÑOS DE LA ENCINA

PAN DE OLIVO DE ANDÚJAR

CARNICERÍA CHARCUTERÍA TONY DE TORRERPEROGIL

ACEITUNERA JIENENSE DE JAÉN

LA IBÉRICA DE BAILÉN

GOURMET CAZORLA DE LINARES

BIOANDALUS DE SILES

ARTEMONTE DE ALDEAQUEMADA

SANTO REINO DE JAÉN

QUESOS & BESOS” DE GUARROMÁN

FAMILY BISCUITS DE JAÉN

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

“El Restaurante & Bistró Casa Alfonso X pasó a formar parte del 
Grupo Noche de Ronda en el mes de febrero del año 2020, 
hemos querido darle un giro total, proponiendo una cocina 
distinta, basándonos en los platos tradicionales pero utilizando 
las técnicas de vanguardia más avanzadas, que nos ha permitido 
fusionar sabores y detalles para ofrecer a nuestros comensales 
una verdadera experiencia gastronómica que disfrutará su 
paladar y no olvidará fácilmente. Somos unos enamorados del 
Aceite de Oliva Virgen Extra, es por ello que además de ser el 
protagonista en cada una de nuestras elaboraciones, también 
le hemos dedicado algunos platos, como uno de nuestros 
postres más demandados el AOVE en texturas, mismo que ha 
sido galardonado en diferentes sitios”.
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Plaza Consuelo Mendieta, 2. 23470 Cazorla (Jaén)

953721463 – 639789955

dirección@casaalfonso.es

www.casalfonso.es

https://www.facebook.com/casalfonso.es

https://www.instagram.com/explore/loca-
tions/256813351110577/restaurante-bistro-casa-alfonso/



ESFERAS DE GILDAS DE JAEN

CATA DE ACEITES VERDES DE CAZORLA

MANTEQUILLA DE AOVE Y CHOCOLATE

MOUSSE DE QUESO AHUMADO CON LEÑA 
DE OLIVO CON FRUTA DEL DRAGON

BUÑUELO DE GACHAMIGAS 
CAZORLEÑAS CON SUS AVIOS

TUNA UNIVERSITARIA DE JAEN 40 ANIVERSARIO

NUESTRA VERSION DE LOS TALARINES CAZORLEÑOS

AGUACHILE DE MANGO Y GAMBAS

CORDERO ENMELADO CON HUMUS DE 
MICHIGAN GERMINADO, DATILES Y SESAMO

POSTRE AOVE EN TEXTURAS

Productores

ACEITUNERA JIENNENSE DE JAÉN

ACEITES CAZORLA DE CAZORLA

QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN

AJOS GALLARDO DE JAMILENA

EMBUTIDOS NAVARRO DE CAZORLA

ARTEMONTE DE ALDEAQUEMADA

PLANTACAR DE IBROS

MARISCOS  CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

AJOS GALLARDO DE JAMILENA

VALLE DEL ZUMETA DE SANTIAGO PONTONES

PATATAS FRISTAS SANTO REINO DE JAÉN

ACEITEX DE PEAL DE BECERRO

PUERTAS DE LAS VILLAS DE MOGÓN ( VILLACARRILLO)

NUESTRO AROMA DE CAZORLA

HACIENDA EL PALO DE VILLARGORDO ( VILLATORRES)

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Nuestra historia comenzó en 1967.

En 1967 una pareja que había vivido en Marruecos comenzó 
esta historia con un bar de carretera y le pusieron el nombre 
de Casablanca.

Después en 1973 nuestros abuelos añadieron el restaurante y 
el resto de habitaciones manteniendo el nombre original y la 
comida típica andaluza con unas fuertes influencias árabes.

Más tarde, en 1989, nuestros padres tras dos largas reformas, 
llegaron al gran establecimiento del que disponemos hoy sin 
perder en ningún momento su nombre y su esencia.

Y en 2016 llegamos la nueva generación, cargados de energía 
para darles a nuestros comensales la experiencia de lo que 
significa para nosotros la comida casera y la tradición de este 
establecimiento, manteniendo su esencia y lo aportado en 
cada una de sus anteriores etapas.

Lo más importante en nuestra historia han sido siempre 
ustedes, que son los que han permitido que Casablanca tenga 
y siga teniendo esta entrañable historia.

Muchas gracias por todo y buen provecho.

RESTAURANTE

“CASABLANCA”

Avenida de Sevilla, 29. 23320 Torreperogil (Jaén)

953776235

Casablancatorreperogil@gmail.com

www.casablancatorreperogil.com/



FALSA ACEITUNA DE QUESO SIERRA SUR, SOBRE 
TACO DE LOMO DE ORZA EN AOVE Y TIERRA DE OCHIO 
ENSALADA DE CABALLA MARINADA, ALBAHACA, 
CANÓNIGOS, CHERRY CONFITADO, FRUTOS SECOS 
Y EMULSIÓN DE NARANJA, MIEL Y AOVE 

PULPO SOBRE HUMMUS DE MAIZ 
ASADO Y AIRE DE LIMA 

GUISO DE NÍSCALOS CON MANITAS DE CERDO, 
CREMOSO DE PATATA, YEMA DE CORRAL 
Y AJADA DE PIMENTÓN AHUMADO 

TRUCHA DE AGUAMULAS SOBRE CREMITA DE COLIFLOR 
Y AOVE, PUERRO ASADO Y CALDO DE JAMÓN

CUELLO DE CORDERO RELLENO DE PANCETA 
IBÉRICA Y PIMIENTOS, ALCACHOFA 
CRUJIENTE Y SALSA DE SU JUGO 

TORRIJA CARAMELIZADA DE CHOCOLATE BLANCO, 
CREMA DE VAINILLA, CRUMBLE DE ALMENDRA 
Y CAFÉ CON HELADO DE CHOCOLATE 

Productores

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

 S.C.A. NUESTRA SEÑORA DE  
LA MISERICORDIA DE TORREPEROGIL

CAFÉS SIERRA SEGURA DE LA PUERTA DE SEGURA

 AROMAS DE JAÉN DE ANDUJAR 

PUERTA DE LAS VILLAS DE MOGÓN(VILLACARRILO)

 LEVASA DE JAÉN

 APISIERRA DE POZO ALCÓN

 PRODUCTOS URBANO DE ÚBEDA

 QUESOS & BESOS DE GUARROMÁN 

PEZ Y PER DE SANTIAGO PONTONES

CARNICERÍA EL PILLA DE SANTIAGO PONTONES

42 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Un lugar donde la cocina tradicional se fusiona con los platos 
más modernos e innovadores, de la mano de nuestro Chef, 
Alberto Fernández.

Somos defensores de una cocina tradicional pero a la 
vanguardia a la hora de elaborar nuestra carta, pensada para el 
disfrute y buen comer de nuestros comensales.

Déjate deleitar por nuestros platos de cuchara, típicos de la 
provincia de Jaén y con nuestro «toque» particular. Te invitamos 
a que conozcas también nuestro restaurante en Cabra de Santo 
Cristo, en pleno corazón de Sierra Mágina, donde disfrutarás de 
los mejores platos tradicionales con el toque indispensable del 
mejor Aceite de Oliva de la zona.
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IFEJA. Recinto provincial de ferias y congresos. Centro de con-
venciones. Prolongacion ctra. de Granada, s/n. Jaén

953263561 – 635574485

Calle Moya, 12. 23550 Cabra del Santo Cristo (Jaén)
953397506 – 953397135

info@casaherminia.com – www.casaherminia.com
https://www.facebook.com/restaurante.casaherminia

https://www.instagram.com/casa_herminia/



DEGUSTACIÓN AOVE COSECHA TEMPRANA

La talega
SELECCIÓN DE EMBUTIDOS ARTESANALES

Menu individual
ENSALADA ACEITUNERA, CORNEZUELO, 
CABALLA ADOBADA

CREMA DE ESPÁRRAGOS, TARTAR DE CECINA, 
TRUCHA MARINADA Y HUEVAS

ALCACHOFAS CON PERDIZ, CRUJIENTE 
DE QUESO AHUMADO

(ARTEMONTE, LA REAL CAROLINA, 
QUESOS CASTILLO DE BUJARAIZA)

AJOHARINA , HABAS ,BACALAO

CORVINA, CARDOS SALTEADOS Y 
ESCABECHE DE MANDARINA

MANITAS DESHUESADAS RELLENAS 
DE JAMÓN EN PEPITORIA

Postre
TORRIJA, CHOCOLATE Y HELADO DE AOVE

PRODUCTORES

AOVE DON VERDE VIDA DE CABRA DE SANTO CRISTO

AOVE ORO CÁNAVA DE JIMENA

EMBUTIDOS  CASA FILO DE CASTELLAR 

EMBUTIDOS TORREFRÍO DE PEAL DE BECERRO 

EMBUTIDOS CARCHELEJO DE CARCHELEJO 

ACEITUNERA JIENNENSE DE JAÉN 

 ARTEMONTE DE ALDEAQUEMADA

BIHORTAL DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

LA REAL CAROLINA DE LA CAROLINA

 PRODUCTOS MATA DE ALCAUDETE

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

CÁRNICAS JIENNENSES DE JAÉN 

MELGAREJO ECOLÓGICO DE PEGALAJAR

 PANADERÍA NIÑO JESÚS DE CABRA DE SANTO CRISTO

 PINTARRÉ DE MANCHA REAL

40 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Restaurante familiar ubicado en pleno centro de Alcalá la Real 
y cerca del Castillo de la Mota, en el parque de Los Álamos. 
Familia que regenta también la empresa de elaboración de 
embutidos artesanales y recetas tradicionales de Alcalá la Real 
con el máximo respeto por la historia y con la calidad de los 
mejores ingredientes, Casa Montañés, embutidos artesanales 
desde 1918.
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Calle Álamos, 12. 23680 Alcalá la Real

625519234

embutidoscasamontanes@gmail.com Más info:

www.degustajaen.com



TABLA DE QUESOS Y PATÉS DE CON 
MERMELADAS DE AOVE
TABLA DE EMBUTIDOS ARTESANALES 
(PAVO TRUFADO, RELLENO DE CARNAVAL 
Y RELLENO MONTAÑÉS).

EMULSIÓN DE PATATA Y PULPO.

HUEVOS POCHÉ CON ESPÁRRAGOS DE 
TEMPORADA Y VIRUTAS DE JAMÓN IBÉRICO.

CODILLO AL HORNO A BAJA TEMPERATURA 
CON TOMILLO Y AJO NEGRO.

TARTA DE QUESO CON COBERTURA DE MEMBRILLO.

BEBIDAS, CERVEZA ARTESANAL TIERRA DE FRONTERA 
Y VINOS DE MARCELINO SERRANO.

Productores

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

SANTA CLAUDIA ALCALÁ LA REAL 

CASA MONTAÑÉS ALCALÁ LA REAL

48 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén
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Más info:

www.degustajaen.com

Cocina con nombre propio, José Santiago crea cada plato con 
mimo y entusiasmo, con producto fresco y de calidad.

Conoce Cibus a través de nuestro menú degustación elaborado 
con el mejor AOVE del mundo y acompañados de selectos 
vinos y cervezas.

Plaza Primero de Mayo. 23400 Úbeda (Jaén)

641148246

cibus.ubeda@gmail.com



NUESTRA HUERTA.

PUERRO, PUCHERO Y HUEVAS DE LUMPO.

TARTAR DE GAMBA ROJA, MIGAS 
DE PAN, Y AMERICANA.

CALLOS DE BACALAO EN GUISO TRADICIONAL.

LINGOTE DE CORDERO LECHAL.

CARRUECO, CACAO, CHOCOLATE Y AOVE.

1 COPA DEGUSTACIÓN MARCELINO SERRANO.

Productores

SALINAS DON DIEGO  DE MANCHA REAL

CARNES J. MADRID  DE ÚBEDA

PAN CAZORLA DE CAZORLA

AJOS GALLARDO DE JAMILENA

ARTECHOC  DE BAEZA

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Ubicado en Santa Elena, en la entrada al parque natural de 
Despeñaperros, una de las referencias en la puerta de Andalucía, 
donde combinamos tradición y vanguardia.

Nuestra propuesta gastronómica parte de los productos km. 0 
y de temporada, basando nuestros platos en recetas de la 
cocina jiennense. Quesos, miel, aove, carnes de caza, hierbas 
aromáticas, escabeches,… entre otros productos son los 
protagonistas.

Algunos de nuestros platos más admirados son el paté de 
perdiz de elaboración casera, los níscalos de Despeñaperros, la 
tortilla de Alfonso XIII, la carne de monte en salsa de setas o 
carne a la brasa.

Con una amplia terraza de verano con unas vistas privilegiadas 
al parque natural de Despeñaperros.

Un salón reformado y un entorno privilegiado en la puerta de 
Andalucía.
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Avenida de Andalucía, 91. 21213 Santa Elena (Jaén)

953664100 

info@elmesondespenaperros.es

https://www.elmesondespeñaperros.es/

https://www.facebook.com/ElMesonDespenaperros/

https://www.instagram.com/hotelmesondespenaperros/



Aperitivos para compartir
TABLA DE QUESOS CECINA DE JABALÍ 
Y FRUTOS SECOS

ENSALADA DE TRUCHA AHUMADA CON 
EMULSIÓN DE MOSTAZA Y MIEL

LOMO DE ORZA “CON PIMIENTOS DE PIQUILLO

CROQUETAS DE GAMBAS “Y ESPINACAS

Principal a elegir
LOMO DE BACALAO “AL ESTILO DEL 
MESÓN CON TOMATE FRITO

CONEJO EN ESCABECHE TRADICIONAL

Postre
TARTA DE QUESO CON QUESO DE CABRA 
Y MERMELADA DE FRAMBUESA

Productores

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

ARTEMONTE DE ALDEAQUEMADA

SANTO REINO DE JAÉN

PEZ & PER DE SANTIAGO PONTONES

REINA DEL RUMBLAR DE GUARROMÁN

CARNES CRIADO DE ANDÚJAR

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

QUESOS & BESOS DE GUARROMÁN

BIOANDALUS DE SILES

ECOHORNIULLO DE SANTIAGO PONTONES

45 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

El Restaurante Asador “El Recreo” fue fundado por Miguel 
Ramírez Navarro en 1934, sus hijos Pedro y Manolo Ramírez 
siguieron con la actividad hostelera y en la actualidad son 
los nietos y biznietos los que dan continuidad a esta Saga de 
restauradores.

Actualmente esta tercera y cuarta generación han dado 
al establecimiento un toque dinámico e innovador lo que 
actualmente les caracteriza.

 Ésta conjugación de cocina tradicional y artesana Andaluza 
con unas pinceladas de cocina creativa y vanguardista hace 
una perfecta mezcla para deleitar y sorprender a los paladares 
más exigentes y gourmet.

Teniendo en cuenta la magnífica calidad de las materias primas, 
su buena mano en los fogones y el trato amable y familiar al 
cliente, con ello logran que cuando nos sentemos a su mesa, 
recordemos con gratitud la excelencia de la buena cocina y la 
calidad de sus platos.

�������������������
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Plaza de La Constitución, 53. 23630 Villargordo 
(Villatorres–Jaén)

953377072 

restauradoreselrecreodevillargordo@hotmail.com

www.restauranteasadorelrecreo.es/



DEGUSTACIÓN AOVE COSECHA TEMPRANA 
“BRAVOLEUM” PICUAL, CON PAN DE PUEBLO 
Y ACEITUNAS VERDES MACHACADAS. 

TOSTA  DE AJOARRIERO CASERO, CON 
POLVO DE ACEITUNAS NEGRAS.

ENSALADA DE PIMIENTOS ASADOS EN HORNO 
DE LEÑA CON PERDIZ ESCABECHADA

ALCACHOFA CONFITADA A BAJA TEMPERATURA, 
SOBRE CAMA DE FOIE-MICUIT, SALSA 
PARISINA Y LASCAS DE CEBO.

SOPA DE AJOESPARRAGADA.

POTAGE DE HABAS SECAS CON BERENJENAS 
Y CHORIZO DE LAS INFANTAS.

BITOQUE DE CORDERO SEGUREÑO.

TORRIJA CASERA CON HELADO DE GALLETA.

CAFÉ E INFUSIONES

Productores

HACIENDA EL PALO DE VILLARGORDO

ACEITUNERA JIENNENSE DE JAÉN

AJOS GALLARDO DE JAMILENA.

ORELLANA PERDIZ DE LA CAROLINA 

CONGANA DE BEDMAR

AJOS GALLARDO DE JAMILENA

EMBUTIDOS  LAS INFANTAS. (JAÉN)

LEVASA DE JAÉN

CARNICAS PEPE CHICA DE JAÉN

40 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

La Bodeguita del Rondador pertenece al Grupo Noche de 
Ronda, está situado a los pies de las Ruinas de la Iglesia de 
Santa María en la Plaza Vieja de Cazorla, es un sitio encantador 
decorado con motivos estudiantiles basada en la tradición 
de las Tunas universitarias, ofrece una variedad de cocina 
tradicional, especializándonos en la brasa.

�����������
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Plaza de Santa María, 9

https://nochederonda.es/index.php/la-bodeguita-del-rondador

administración@nochederonda.es

615649380 953784370



CATA DE ACEITES DE LA ZONA

ACEITUNAS MACHACADAS DE JAEN

EMBUTIDOS DE MONTE Y QUESOS DE JAEN 

BACALAO CON PISTO

½ PALETILLA DE CORDERO TERMINADA 
EN BRASA CON PATATAS A LO POBRE

VIROLOS DE BAEZA CON CREMA DE 
AOVE Y VIRUTAS DE CHOCOLATE

Productores

ACEITUNERA JIENNENSE DE JAÉN

ACEITES CAZORLA DE CAZORLA

QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN

EMBUTIDOS NAVARRO DE CAZORLA

ARTEMONTE DE ALDEAQUEMADA

NUESTRO AROMA DE CAZORLA

LEVASA DE JAÉN

PASTELERÍA VIROLO DE BAEZA

ARTECHOC DE BAEZA

39 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

En el corazón de Jaén y con Jaén en el corazón, así está y así se 
siente la Familia Aceituno. Entre un mar de olivos se encuentra 
enclavado el que es, Restaurante, pero también casa de todo el 
que guste de buenas viandas.

Porque para la familia es lo más importante, queremos transmitir 
lo que nuestros padres nos inculcaron desde temprana edad. 
Pasión por la buena cocina, amabilidad, cuidando hasta el 
último detalle e intentando que en cada visita –esperamos- 
haya algo nuevo que descubrir.

No tenemos secretos, en La Vestida vamos con la verdad por 
delante, y sólo los mejores productos, los de máxima calidad, 
nuestra amplia bodega con los mejores caldos, la extensa carta 
de licores y puros, unido a un gran equipo humano hacen 
que nuestros clientes hayan convertido a nuestra casa en un 
referente del buen gusto en nuestra tierra.

Gracias Papá y gracias Mamá por enseñarnos nuestros haceres.

�����������
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Variante Sur, s/n, junto recinto ferial. 23003 Jaén

953190806 

restaurante@lavestida.com

www.lavestida.com/



CARRUECANO CON CASTAÑA TOSTADA

EMBUTIDO DE CAZORLA

PIPIRRANA DE ATUN
ARROZ SETAS Y CONEJO

De pescado
BACALAO ENCEBOLLADO

Carne
ALBONDIGAS DE MATANZA SALSA DE ALMENDRAS

Postre
CREMA DE GACHAS
CAFÉ

Bodega
BODEGAS VINOS DE JAÉN

Productores

PATATAS OYA DE JAEN

EMBUTIDOS LAS INFANTAS DE LAS INFANTAS (JAÉN)

ACEITE MELGAREJO  DE  PEGALAJAR

ACEITE BRAVOLEUM DE VILLARGORDO

PRODUCTOS MATA DE ALCAUDETE

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTEBAN DEL PUERTO

EMBUTIDOS TITOS BOLIVAR DE  NOALEJO

CÁRNICAS CHICA DE JAÉN

LEVASA DE JAÉN

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



En Restaurante Lolana tus sentidos serán transportados a 
un mundo de sabores y emociones. Somos un restaurante 
en Úbeda que te ofrece una experiencia culinaria única, con 
platos de autor que te sorprenderán. Si lo tuyo es disfrutar 
de una  comida tradicional, también contamos con una 
amplia carta de vinos y una selección de platos típicos de la zona. 
Nuestro objetivo es ofrecerte una experiencia gastronómica 
completa, donde puedas disfrutar de los sabores de Úbeda 
de una forma única. En Restaurante Lolana no solo cuidamos 
la calidad de nuestros platos, sino también la comodidad de 
nuestros clientes. Nuestro acogedor espacio te hará sentir 
como en casa, y nuestro equipo estará encantado de atenderte 
y recomendarte los platos y vinos que mejor se adapten a tus 
gustos. ¿Buscas dónde comer en Úbeda? No busques más, 
Restaurante Lolana es tu mejor opción. Ven y descubre por qué 
somos el restaurante de referencia en la ciudad. Reserva ahora 
y vive una experiencia gastronómica inolvidable.

�����������
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Calle Juan Montilla, 5. 23400 Úbeda (Jaén)

653014358

reservas@restaurantelolana.com

https://restaurantelolana.com/

Más info:

www.degustajaen.com



ACEITUNAS DE NUESTRA TIERRA (URBANO)

DEGUSTACIÓN DE ACEITES VIRGEN EXTRA DE JAÉN
VARIEDAD LUCIO COSECHA TEMPRANA 
DE ESENCIA ANDALUSÍ
VARIEDAD PICUAL COSECHA 
TEMPRANA DE AOVE LEYENDA
VARIEDAD PICUAL COSECHA TEMPRANA 
ACEITERO1829 ESSENTIA

APERITIVO DE LA CASA

PATÉ DE PERDIZ DE LA REAL CAROLINA 
CON MERMELADA DE A.O.V.E Y CAMA 
DE MIEL Y ALMENDRAS.

LOMO DE ORZA ÚBEDA CON AJOATAO DE LA SIERRA.

PIPIRRANA JIENENSE EN TEXTURAS CON 
ORTIGUILLAS DE MAR FRITAS

MIGAS DE LA TIERRA EN MAR Y MONTAÑA.

ANDRAJOS DE ÚBEDA CON BACALAO Y GAMBONES

BIZCOCHO DE LA ABUELA CON LECHE 
DE VALDEPEÑAS DE JAÉN

VINOS DE JAÉN

Productores

PRODUCTOS URBANO DE ÚBEDA

LEVASA DE JAÉN

LA REAL CAROLINA DE LA CAROLINA

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

EMBUTIDOS GÓMEZ DE ÚBEDA

ESENCIA ANDALUSÍ DE ALCALÁ LA REAL

42 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Lusco Taberna y Restaurante está ubicado en pleno centro de 
Cazorla con vistas privilegiadas al imponente Castillo de la Yedra. 
Desde que abrimos nuestras puertas en el año 2014, y con una 
cocina totalmente abierta y a la vista del consumidor, nuestro 
objetivo ha sido el mismo: poner en valor la gastronomía y 
productos locales, aplicando las técnicas más vanguardistas 
aprendidas a lo largo de los muchos años de experiencia de 
nuestro cocinero Alan Triñanes, y aportando en algunos de 
ellos una combinación de ingredientes y sabores orientales. 
Resultado: Traer a Cazorla otra visión de lo tradicional, usando 
como base los ingredientes de los productos de Degusta Jaén, 
y las recetas más tradicionales, pero con combinaciones de 
sabores y texturas sorprendentes.

TABERNA Y RESTAURANTE

“LUSCO”

Calle Nubla 33. 23470 Cazorla (Jaén)

682842256

https://www.facebook.com/luscotaberna/?locale=es_ES



Entrantes
DEGUSTACIÓN DE VINO, QUESO Y  
EMBUTIDOS DE JAÉN.

RINRAN CON BACALAO Y AOVE. 

CROQUETAS DE RABO DE TORO. 

PATÉ DE PERDIZ CASERO CON TOSTADITAS

Primero 
TALARINES CON CONEJO Y NÍSCALOS 

Segunda
BACALAO CONFITADO EN AOVE CON 
ESPINACAS ESPARRAGÁS. 

Tercero
FILETES DE CIERVO CON ESPECIES 
MORUNAS Y PATATAS AL AJILLO. 

Postre
TARTA DE QUESOS DE JAÉN CON 
CONFITURA DE FRUTOS ROJOS.

Productores

ECOHUEVO ANDALUZ DE LINARES

LEVASA DE JAÉN

 QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

 CARNICAS CRIADO DE ANDÚJAR

 EMBUTIDOS ARTESANOS TORREFRÍO DE PEAL DE BECERRO

MIEL ORO DEL YELMO DEL VIEJO COLMENAR  
DE SEGURA DE LA PUERTA DE SEGURA

 QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN 

45 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

En el 2018 abrió sus puertas Macorina, una apuesta muy 
personal de un espacio gastronómico que aúna la cocina 
andaluza y gallega con la cocina asiática y nikkei, fomentando 
el uso de las materias primas de la Comarca de Cazorla y el 
AOVE de la provincia de Jaén.

Modernidad, una variada y autóctona oferta gastronómica 
y un diseño espacioso son los tres pilares de Macorina. Una 
carta de temporada, elaborada con mimo y el mayor respeto 
al producto con olores suculentos y sabores que emocionan, 
presentados en platos cuidados al detalle. La unión entre 
tradición y renovación, alta gastronomía y cocina viajera.

Junto con su mujer, Pilar Molina, consultora de Comercio 
Exterior ligado a la Alta Gastronomía, han residido y viajado por 
más de 20 países, por lo que denominan así a su cocina, viajera, 
del mundo, a su estilo, pero sin olvidar jamás nuestro patrimonio 
gastronómico y una restauración propia, compartida, heredada, 
perpetuada y trabajada hasta nuestros días.

�����������
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Pl. Corredera, 2. 23470 Cazorla (Jaén)

682 84 22 56

pmolinatrad@gmail.com

http://www.lamacorina.com/



CROQUETA DE MEJILLÓN DE O´GROVE, 
LECHE DE OVEJA Y KIMCHI.

BUÑUELO DE CORDERO SEGUREÑO, 
QUESO DE JAÉN Y CACAO.

TARTALETA DE TRUCHA AHUMADA, CREME 
FREICHE Y HUEVAS DE SALMÓN.

MORCILLA DE CALDERA, MIEL DE ROMERO Y MAÍZ.

CEBOLLETA TIERNA, CONSOMÉ DE 
JAMÓN Y EMULSIÓN DE HIERBAS.

CHIPIRÓN EN SU TINTA, MANITAS 
DE CERDO Y ALMENDRA.

MERLUZA AL VAPOR, TIRABEQUES Y SALSA VERDE.

DUMPLINGS DE LIEBRE, CALDO DE LOS 
ANDRAJOS Y TRUFA DE SIERRA MÁGINA.

PERDIZ ESTOFADA, MOLE Y MAÍZ.

TARTA DE QUESO, FRESAS ESTOFADAS Y VINAGRE.

Productores

ECOHUEVO ANDALUZ DE LINARES

LEVASA, DE JAÉN

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALA LA REAL,

CARNICAS CRIADO DE ANDÚJAR,

EMBUTIDOS ARTESANOS TORREFRÍO DE PEAL DE BECERRO

MIEL ORO DEL YELMO DE PUENE DE GÉNAVE

QUESOS Y BESOS. DE GUARRIOMAN

50 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



En Taberna PacoTite seguimos al pie de la letra nuestro 
compromiso por la excelencia:

• Apostando por carne de procedencia nacional.

• Defendiendo nuestra marca DEGUSTA JAÉN.

• Comprometiéndonos a utilizar productos de nuestra tierra.

• Elaborando cada plato al momento en nuestra cocina.

Todo esto se traduce en el amor que ponemos al elaborar 
nuestros productos con denominación de origen JAÉN.

�����������
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Calle Barrio Nuevo, 51. 23320 Torreperogil (Jaén)

639380984

tabernapacotite@hotmail.com

https://tabernapacotite.com/
https://www.facebook.com/tabernapacotite

https://www.instagram.com/pacotite/

Más info:

www.degustajaen.com



Entrante en mesa
DEGUSTACIÓN DE ACEITE DE LA TIERRA

CREMA DE MORCILLA EN CALDERA

Entrante individual
OLAVIDIA SOBRE CRUJIENTE DE OCHIO, 
MERMELADA DE ACEITE DE OLIVA Y BROTES

TORRIJA DE TOMATE Y LOMO EN ORZA, 
GUACAMOLE Y ENCURTIDOS

TARTAR DE TRUCHA DE CAZORLA Y PIPIRRANA

NUESTRA RUSA TEMPLADA, CON PAPAS DE LA MATEA

ALCACHOFA EN TEMPURA, CON PATÉ Y MERMELADA

TIMBAL DE PIERNA DE CORDERO 
SEGUREÑO SOBRE BONIATO ASADO

Postre
BROWNIE DE CHOCOLATE SALADO 
Y CRUJIENTE DE MIEL

Productores

ACEITES DE JAÉN

QUESOS Y BESOS DE GUARROMÁN

PEZ Y PER DE SANTIAGO-PONTONES

PATATAS DE LA SIERRA DE SEGURA

CARNICERÍA TONY EN TORREPEROGIL

APISIERRA DE POZO ALCÓN

VINOS DE LA TIERRA DE TORREPEROGIL

40 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Este parador se encuentra en lo alto del cerro de Santa 
Catalina, el castillo que lo alberga se ha restaurado con buen 
gusto y conserva sus paredes de piedra enormes y numerosos 
elementos históricos auténticos.

Su figura emblemática domina el horizonte de forma que 
cuando te acercas a Jaén será siempre el primero en darte la 
bienvenida.

El Parador de Jaén ofrece a sus huéspedes la posibilidad de 
viajar en el tiempo, el establecimiento cuenta con techos altos 
y arqueados, vigas de madera y suelos de baldosa preciosos.

El Parador de Jaén cuenta con un comedor de estilo arábigo 
donde se sirven platos tradicionales, típicos de la región.

RESTAURANTE

“PARADOR DE JAÉN”

Castillo de Santa Catalina, s/n. 23002 Jaén 

953010500 – 953230000

jaen@parador.es

https://www.parador.es/es/paradores/parador-de-jaen



Aperitivos tradicionales
EMBUTIDOS DE SIERRA MÁGINA
CREMOSO DE QUESO DE LA SIERRA SUR DE JAÉN
PASTELA DE PULARDA Y PASAS
CROQUETITAS DE ACEITUNAS Y ALCAPARRONES

Entrante a elegir:
ENSALADA DE JUDÍAS VERDES, PATATA Y TRUCHA 
ADEREZADA CON NARANJAS Y FRUTOS SECOS
O
ALMODROTE DE BERENJENAS GRATINADO 
CON QUESO DE LA SIERRA SUR DE JAÉN

Principal a elegir:
BACALAO GRATINADO CON AJO TOSTADO 
Y MERMELADA DE TOMATE
O
CALDERETA DE CORDERO RECENTAL Y 
PURÉ DE CARRUECANO ASADO

Postre:
VIROLO DE BAEZA, GACHAS DULCES Y TARTA 
DE QUESO CON CREMA HELADA DE AOVE

Bebidas incluidas:
COPA DEGUSTACIÓN DE VINO DE JAÉN
CAFÉ O INFUSIÓN.

PRODUCTORES

EMBUTIDOS SIERRA MÁGINA DE JAÉN

QUESOS SIERRA SUR DE ALCALÁ LA REAL

PEZ Y PER DE SANTIGO PONTONES

AJOS GALLARDO

VIROLOS DE PATELERIA VIROLO DE BAEZA

45 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Más info:

www.degustajaen.com

Un nuevo concepto de restaurante-boutique llega a Jaén.

Desde el desayuno más completo, disfruta de una carta única 
de comidas y meriendas, de la mano de nuestra Chef, Verónica 
Toledano

En pleno centro histórico de Jaén se ubica Plaza Vieja 
Restaurante-Boutique, que debe su nombre a como era 
conocida antiguamente la actual Plaza de San Francisco.

Durante el siglo XIX sufrió una amplia reforma urbanística con 
la construcción del Palacio de la Diputación y el Mercado de 
Abastos.

Una plaza que ha ido sufriendo diversas transformaciones 
hasta que, en 1956 una gran reforma alteró completamente su 
morfología y donde podrás disfrutar de la mejor gastronomía, 
en un lugar que estamos seguros, te sorprenderá.

�����������
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Calle La Parra, 6. 23004 Jaén

953040351

https://restauranteplazavieja.es/

https://www.facebook.com/PlazaViejaRestauranteBoutique/

https://www.instagram.com/plazaviejarestaurante/?hl=es



REMOJON JAENERO CON BACALAO

SAAM DE PANCETA A BAJA TEMPERATURA 
AL DON PEDRO GIL 

 MILHOJA DE QUESO CON ANGUILA AHUMADA

 ANDRAJOS DE LA SIERRA 

 BATATA A LA MIEL CON COCO

Productores

MARISCOS  CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

EMBUTIDOS TOLEDANO DE JAÉN

S.C.A. NUESTRA SEÑORA DE 
LA MISERICORDIA DE TORREPEROGIL

LEVASA DE JAÉN

APISIERRA DE POZO ALCÓN

ANÍS CASTILLO DE JAÉN DE JAÉN

38 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén



Puerto Mágina es un Complejo Rural de tres estrellas que 
cuenta con 27 habitaciones y restaurante con capacidad para 
160 personas, abierto todos los días del año.

El restaurante, con 3 tenedores, ofrece una variada carta de 
cocina al estilo mediterráneo con la mejor selección de carnes, 
pescados, arroces y platos típicos de la zona, así como una 
amplia selección de vinos..

�����������
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Carretera Albanchez de Mágina Km. 2.8 23540 Torres (Jaén)

953363232

dirección@puertomagina.com

https://www.puertomagina.es/

Más info:

www.degustajaen.com



Aperitivos
TABLA DE EMBUTIDOS DE TORRES Y MERMELADA DE AOVE JAÉN

CHIPS DE BERENJENAS FRITAS CON MIEL

MILHOJAS DE QUESOS PUROS DE CABRA Y OVEJA

CROQUETA DE ATÚN EN SALSA DE PIMIENTOS DEL PIQUILLO

CROQUETA DE JAMÓN CON STEAK TARTAR DE JAMÓN IBÉRICO

FERRERO ROCHÉ DE MORCILLA DE AIRES DE MÁGINA Y

BOMBÓN DE PATÉ DE PERDIZ

TORREZNOS FRITOS EN AOVE CON CREMA DE GALLETA PICANTE

Pescado
GALLO A LA TORREÑA CON SALSA DE INFUSIÓN DE

HOJAS DE OLIVO Y ACEITUNAS VERDES

Carne
CHULETAS DE CORDERO REBOZADAS CON SALSA

DE CEREZAS DE TORRES

Postres
MILHOJAS DE CREMA DE NUECES

Y SORBETE DE CEREZAS DE TORRES

Productores

AIRES DE MÁGINA DE TORRES

SEÑORÍO DE CAMARASA DE TORRES 

CEREZAS DE TORRES 

LEVASA DE JAÉN 

CORTIJO CARBONERILLOS DE VALDEPEÑAS DE JAÉN 

HISPAMIEL DE ANDÚJAR 

CARNES CRIADO DE ANDÚJAR 

MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

OBRADOR LA PANADERÍA DE JAÉN 

FAMILY BISCUITS DE JAÉN 

LA REAL CAROLINA DE LA CAROLINA 

35 €

Del 1 al 17 de marzo de 2024

Menú Degusta jaén, incluye una 
bebida y una copa de vino ofrecida 
por la Diputación de Jaén
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