RESTAURANTE
“MACORINA”

RESTAURANTE “MACORINA”
CAZORLA (JAEN)

En el 2018 abrid sus puertas Macorina, una apuesta muy
personal de un espacio gastrondémico que auna la cocina
andaluza y gallega con la cocina asidtica y nikkei, fomentando
el uso de las materias primas de la Comarca de Cazorla y el
AOVE de la provincia de Jaén.

Del 1 al 19 de marzo de 2023

Modernidad, una variada y autéctona oferta gastrondmica

% y un disefio espacioso son los tres pilares de Macorina. Una
\
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carta de temporada, elaborada con mimo y el mayor respeto
al producto con olores suculentos y sabores que emocionan,
presentados en platos cuidados al detalle. La unién entre
tradicién y renovacion, alta gastronomia y cocina viajera.

Junto con su mujer, Pilar Molina, consultora de Comercio
Exterior ligado a la Alta Gastronomia, han residido y viajado por
mas de 20 paises, por lo que denominan asf a su cocina, viajera,
delmundo, a su estilo, pero sin olvidar jamas nuestro patrimonio
gastronémicoy una restauracion propia, compartida, heredada,
perpetuada y trabajada hasta nuestros dias.

Pl. Corredera, 2. 23470 Cazorla (Jaén)
682 842256
pmolinatrad@gmail.com

http://www.lamacorina.com/

DIPUTACION
DE JAEN



Entrantes

DEGUSTACION DE VINO, QUESO Y EMBUTIDOS DE JAEN
* % %

BUNUELO DE CORDERO SEGURENO CON CURRY MASSAMAN
* ¥ %

TOSTA DE GAMO MARINADO CON ENCURTIDOS

Primero
ANDRAJOS DE LIEBRE, CON SETASY TRUFA

Segunda
COCOCHAS DE BACALAO EN SALSA VERDE THAI

Tercero
ALBONDIGUILLAS DE CIERVO CON MOLE POBLANO, MAIZY UVA

Postre
GACHAS DULCES, ARROPEY CURRY

Bebida incluida

Productores Degusta Jaén

CARNICAS CRIADO DE ANDUJAR
ARTEMONTE. DE ALDEAQUEMADA
BODEGAS MARCELINO SERRANO DE ALCALA LA REAL
PANADERIA DE JOSE ANTONIO GARCIA DE CAZORLA
ACEITE MONVA DE MANCHA REAL
ACEITE CAZORLA SCA. DE CAZORLA
MARISCOS CASTELLAR DE SANTISTEBAN DEL PUERTO
SALINAS DON DIEGO DE JAEN

Copa de vino de Jaén y plato de embutidos y queso de Degusta Jaén,
cortesia de 10° Aniversario Degusta Jaén
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